9. Vitrinen — zum Warmhalten

iHA
Perfektion in Edelstahl

Snack-Counter STEAM MULTI

Multifunktionale Warmbhaltevitrine fur eine langere Frische

heitsglas

Frontscheibe aus hoch-
belastbarem ESG-Glas

A
. d
nergiesparen
?md wartungsarm

Multifunktionale Warmhaltevitrine fiir
eine langere Frische

H In 6 Stufen einstellbare Dampfzugabe fiir eine
optimale Produktqualitat

m Einschiebbares Frontglas: als Bedienungs- oder
Selbstbedienungsvitrine nutzbar

m Optische Warenvervielfaltigung durch
verspiegelte Tur (herausnehmbar)

®m Perfekte Ausleuchtung des Warenraums durch
eine temperaturfeste Beleuchtung (warme
Farbwiedergabe)

® Vollautomatischer Dampfgenerator mit
Tank/Pumpsystem fiir eine automatische
Wasserbefiillung

m Klimaschieberegler zur Einstellung der
Feuchtigkeitsverteilung

m Einfache Reinigung: hochklappbare Heizplatte,
herausnehmbare Befeuchterschale, herausnehmbare
Drehtiiren, hochklappbares Oberglas

® Bei Ausfiihrung mit Tank/Pumpsystem:
Kein Wasseranschluss oder Abfluss erforderlich!

B Auch ohne Warme als neutrale, beleuchtete
Vitrine nutzbar

Mit iLogic-Assistenten fiir eine
komfortable Benutzerfuhrung

® 7 Grundprogramme fiir Standardanwendungen

W Weitere 5 Spezialprogramme fiir Leberkase, Pizza,
Fleisch, Friihstiicksbiifett und Fingerfood, wie
z. B. Rolls, gefiillte Strudel, gefiillte Croissants
aktivierbar

m Alle Programme einfach anpassbar

B Manuelles Programm fiir die einfache
individuelle Einstellung

Bevorzugte Anwendung:
Zum Warmhalten praktisch
aller Speisen auf einer Ebene!

Damit die Speisen beim Warmhalten
nicht austrocknen, haben wir die neue
WIHA STEAM-Technologie entwickelt.

Heiller Wasserdampf kann in 6 unter-
schiedlichen Stufen zugegeben werden.

Die Lebensmittel bleiben hierdurch
wesentlich langer frisch und appetitlich!

iLogic

Einfachste Bedienung durch den einmaligen
iLogic-Assistenten.
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Die STEAM-Technologie

Der patentierte und vollautomatische Dampfgenerator
erzeugt kontinuierlich heilRen Wasserdampf.

Als Dampfschale wird ein handelstiblicher GN-Behalter
verwendet. Dieser kann einfach in der Spilmaschine
gereinigt werden oder bei starkem Kalkansatz
kostengunstig ausgetauscht werden.

Der neue, patentierte Dampfgenerator enthalt einen
duBerst robusten Edelstahl-Wasserstandssensor,
welcher besonders zuverlassig arbeitet.

Der Wasserdampf verteilt sich gleichmaRig in der
Vitrine und bildet ein spezielles Warmeklima.

Die Waren werden vor Austrocknung geschutzt, sie
sind langer appetitlich und verkaufen sich besser.

Die Wasserdampfmenge kann durch die einzigartige
Feinregulierung in 6 Stufen optimal auf die Lebensmittel
eingestellt werden.

Das bendtigte Wasser wird vom Dampfgenerator lber
eine Pumpe aus einem Wassertank entnommen. Die
Wasserdosierung erfolgt vollautomatisch und absolut
prozesssicher.

Der Vorrat des Wassertanks reicht fur ca. 1 Tag.

Bei der Ausfiihrung mit Tank/Pumpsystem ist kein
Wasseranschluss und kein Wasserablauf erforderlich!

Der multifunktionale Glasaufsatz

Der Glasaufsatz lasst sich geschlossen, bedienungs-
seitig offen oder kundenseitig offen betreiben.

Das Frontglas kann fiir die Selbstbedienung einfach
nach oben geschoben werden.

Die Drehtir ist fir die optische VergrofRerung des
Speisenangebotes auf der Innenseite verspiegelt.

Zu verkaufsstarken Zeiten lasst sich die Tar auf der
Bedienungsseite herausnehmen, so dass eine schnelle
Bedienung auch mit mehreren Personen mdglich ist.

Frontglas, Seitenglaser und Deckglas bestehen aus
Einscheiben-Sicherheitsglas.

Snack-Counter STEAM: Kundenseitig offen —
Frontscheibe hochgeschoben.

Fir die einfache hygienische
Reinigung

® Herausnehmbare Tiiren

m Einfach anhebbares Deckglas

® Herausnehmbares Frontglas

® Hochklappbare Heizplatte, in oberer Stellung
selbsthaltend

® Herausnehmbare Befeuchterschale

Snack-Counter STEAM: Bedienseitig offen —
Drehtliren ausgehangt.
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Der iLogic-Assistent

Einfachste Bedienung durch den einmaligen
iLogic-Assistenten!

Durch eine einfache Drehung am grof3en
iLogic-Button wahlen Sie nur noch Speisenart
und Benutzungsart.

Der iLogic-Assistent stellt dann Grundwarme,
Warmestrahler und Befeuchtung optimal ein.

So haben Sie die Sicherheit fir ein immer
gleichbleibend gutes Ergebnis!

Gibt es irgendwo ein Problem, wie z. B. ein leerer
Wassertank, zeigt lhnen der iLogic-Assistent
dieses durch ein aussagekraftiges Bild an.

Um lhre Aufmerksamkeit zu erhéhen, wird dieses
Bild heller dargestellt. Zuséatzlich erinnert der
iLogic-Assistent ca. alle 20 Sekunden durch
einen kurzen ,Signalton” an die Fehlermeldung.

Durch iLogic wird die Bedienung wirklich
kinderleicht!

Sie werden Uberrascht sein, wie einfach alles
sein kann.

Das Schneidbrett mit Messerhalter

Das als Zubehor lieferbare Schneidbrett kann aus
der Wanne einfach zur Reinigung entnommen
werden.

Mit dem praktischen Messerhalter haben Sie die
bendtigten Messer immer griffbereit am Gerat.

iHA
Perfektion in Edelstahl

iLogic

iLogic

Snack-Counter STEAM: Bedienseitig offen —
Drehtliren ausgehangt.
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Das Programm wird durch eine einfache Drehung am iLogic-Button
ausgewahit!

Morgens flr das warme Fruhsticksbufett: Gebratener
Speck, Wiirstchen, Ruhrei oder gekochte Eier.

I

Programm 5: Allgemeine Vitrine
Speisen kundenseitig offen

Mittags fur bayrischen Leberkase

I

Programm 9: Leberkase Vitrine
geschlossen

oder warmes Geback wie zum Beispiel Pizzastlicke,
gefullte Strudel oder gefiillte Croissants.

I

Programm 10: Pizza Vitrine
geschlossen

Abends zum Beispiel zum Warmhalten von Pfannen
mit spanischer Paella.

I

Programm 2: Erhohte Vitrine
Temperatur geschlossen
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