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2. Cuves ventilées

pour Comptoirs é rebord perfection en inox

RONDO® HL

Pour gateaux, patisseries et snacks hauts

Comptoirs
a rebord

SYSTEME- R Forme extérieure selon
FRAICHEUR .
(sossots PGS vos souhaits !

Breveté en Allemagne

Cuve ventilée disponible en forme arrondie ou droite.

Le SYSTEME-FRAICHEUR-WIHA avec filtre & particules et Profondeur -137 mm
désinfection aux UV-C est disponible en option. 100
Art.-No. 19
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Description % ‘ K
. > S o 00020 =

uve ventilée avec buse de sortie d’air surélevée pour la réfrigération ~ 0000 g
des gateaux, patisseries et snacks. Pour une bonne réfrigération, la
marchandise doit étre exposée en-dessous de la buse de sortie dair. 1T
Vitrine obligatoire, ouverte uniquement du cété de départ de la
ventilation. Profondeur o
Températures : env. 6°C a 12°C pour 25°C/60% humidité relative. ™~

. . . e Coupe « RONDO — Type HL »
Appareil commercial prévu pour le montage dans un comptoir fixe.

Nota : prévoi
Exécution identique au modéle « RONDO FL » (chapitre 1, page 17). o z,r:,\:\c,’_ |r2t$nr§;p:§:S la cuve.

Nettoyage simplifié grace a I'évaporateur
relevable.

52 Données techniques et tarifs non contractuels, sous réserve d'erreurs ou de modifications. Prix H.T. (05/2022)





