2. Cuves ventilées
pour comptoirs a rebord

perfection en inox

RONDO" HL — Praline

Pour pralines et chocolats

Comptoirs

Exemple avec exposition en

escalier et surface brillante.

Description
Cuve ventilée pour la réfrigération des pralines et des chocolats.

Une vitrine, ouverte uniquement du cbété de I'aération, et installée en Accessoires Speciaux

. . . Art.-No.
local, est nécessaire pour le service. y e " Prorass
Températures : env. 16°C a 18°C pour 25°C/60% humidité relative. CB:OTT?: dnzco.llf,l;g]zgypg a :;)rarncher xtern 22;30
Humidité marchandise : env. 60% & 65% humidité relative. ommande pour groupe externe

Attention :

Appareil commercial prévu pour le montage dans un comptoir fixe. . . .
pp p p 9 P Pour plus de 5 ventilateurs, il faut prévoir un transformateur externe.

Exécition indentique au modéle « RONDO FL — Praline » (page 18). Transformateur avec redresseur. 20 VA 2452

Les évaporateurs sont équipés en plus d’'un chauffage ventilé.
La commande TMP 620 PR est nécessaire pour la régulation.

Données techniques et tarifs non contractuels, sous réserve d'erreurs ou de modifications. Prix H.T. (05/2022) 53
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